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RESTAURANT

SCHUTZENHAUS

BASEL

Vorspeisen als Vorspeise
Blattsalat nach Saison 10.50

Salade verte de saison

Gemischter Gemuse- und Blattsalat 12.50
Salade mélée de saison

Rindstartar maison, mild oder rassig, dazu Toast und Butter 22.50
Tatar de beeuf maison

Suppen

Fleischbriihe nature oder mit Sherry 10.00
Consommé nature ou au sherry

Fleischgerichte
Kalbs-Wienerschnitzel paniert, serviert mit Pommes frites
Escalope de veau «Viennoise», Pommes frites

Kalbsgeschnetzeltes mit Pilzen an Rahmsauce, serviert mit Rdsti
Emincé de veau «Zurichoise», ROsti

Rindsfilet (ca. 180g) vom Grill mit gruner Pfeffersauce, Kartoffelkroketten
Filet de beeuf grillé au poivre vert, Croquettes

Doppeltes Rindsfilet mit Sauce Béarnaise, Kroketten und Gemdiise 2 Pers./pro Pers.
Chateaubriand a la béarnaise, légumes du marché, Croquettes

Fischgerichte
Seezunge ganz gebraten oder vom Grill, Salzkartoffeln und Blattspinat
Sole meuniére ou grillé, Pommes nature et épinards en branches

Lachstranche pochiert mit Zitronengras und Olivendl, Salzkartoffeln, Spinat
Tranche de saumon a la citronelle, Pommes nature et épinards en branches

Pennette «Schiitzenhaus» mit Blacktiger-Crevetten und Wodka 24.50
Penne sauce vodka et crevettes géantes maison

Beilagen: (eine Beilage ist im Preis inbegriffen /une garniture comprise)
Nudeln / Nouilles — Reis / Riz — Kartoffelkroketten / Croquettes — Ro&sti —

Pommes frites — Gemise vom Markt / Légume du marché

Fleischdeklaration: Rind CH/IR, Kalb CH, Gefliigel CH/FR, Lamm AUS/NZ
Alle Preise in CHF und inkl. MwSt. / Tous les prix en franc suisse et incl. TVA.
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SCHUTZENHAUS

BASEL

Der Chef empfiehlt / Le choix du chef

Vorspeisen als Vorspeise Hauptgericht
Burrata auf Cherry-Tomaten an Balsamicodressing 18.50 29.50
Burrata avec tomates grapes au vinaigre balsamique
Sommersalat mit gebratenen Blacktiger-Crevetten und Melonenperlen 26.50 39.50
Salade d’été au scampi et perles de melon
Vitello tonnato - kalt aufgeschnittenes Kalbsfleisch mit Thonsauce 22.50 36.50
R6ti de veau froid a la mayonnaise de thon
Original Bindner Rohschinken mit Melonenschiffchen 18.50 32.50
Jambon cru des grisons au melon
“Gazpacho Andalus” - kalte spanische Gemusesuppe 12.50
Gaspacho - soupe de légumes froid a I'espagnol
Hauptgerichte
Eierschwammli mit Susskartoffel und Sauerrahm auf Papardelle 18.50 32.50
Chanterelles au patate douce a la créme, Nouilles
“Fitness-Teller” garniert mit Salaten, Melone und: - Kalbsschnitzel NATURA 42.50
Salades du marché et melon garni et: - Entrecote vom irischen Freiland-Rind 48.50
- Fetakdse, Oliven, Baumniusse (V) 32.50
- panierte und gebackene Champignons serviert mit Sauce Tartar (V) 31.50
- Zander-Knusperli im Weisswein-Teig serviert mit Sauce Tartar 36.50
- Frischlachs-Tranche pochiert mit Zitronengras und Olivendl extra vergine 42.50
“Scaloppine al limone” Kalbsschnitzel mit Zitronensauce, serviert mit Nudeli 44.50
Escalope de veau au citron, Nouillettes
Duo von Perlhuhn und Lamm mit Salbeijus, neue Bratkartoffeln, Ratatouille 48.50
Duo de pintade et agneau au jus a la sauge, Pommes nouvelles et ratatouille
Kalbssteak mit sautierten Eierschwammli, serviert mit Ntdeli 47.50

Steak de veau aux chanterelles, Nouillettes

Sommer-Weinempfehlung pro Glas 1dl|
Roséwein: TRAMARI Rosé di Primitivo 6.00
Cantine San Marzano, Apulien, Italien
Primitivo

Fleischdeklaration: Rind CH/IR, Kalb CH, Gefliigel CH/FR, Lamm AUS/NZ

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt. / Tous les prix en franc suisse et incl. TVA.

Flasche 75cl

42.00



